
Nom

Télephone

Mail

NOS PRODUITS FRAIS QUANTITE
• Canard Gras avec foie ( 500g minimum garantie) 49.50€/pièce

• Canard Gras sans foie  6.50€/kg

• Canard à rôtir  7.80€/kg

• Poulet fermier  7.90€/kg

• Paletot de canard  11.50€/kg

• Côtelettes de canard (sachet de 4 ) 21.80€/kg

• Aiguillettes de canard (sachet de 500g) 20.50€/kg

• Magret de canard (450- 500g l'unité) 18.90€/kg

• Cuisses de canard  6.50€/kg

• Manchons de canard 4.70€/kg

• Carcasse de canard (carcasse + cou) 4.10€/pièce 

Foie gras de canard frais: (quantité limité et prix succeptibles d'etre modifiés durant la saison)

• Foie Gras de canard Extra 48,00€/kg

Du 1er Novembre au 31 Décembre 50,00/kg

• Foie Gras de canard Tout Venant 36,90€/kg

• Chute de foie gras 30,90€/kg

NOTRE FOIE GRAS MI-CUIT
•Foie gras de canard "façon torchon"

paquet d'environ 250g ~ 27,50€

paquet d'environ 400g ~ 44,00€

NOS PRODUITS CUISINES
• Friton de canard (barquette de 250g) 4,30€/pièce

• Friton de canard au kilo 17.00€/kg

• Manchons de canard confits 13.90€/kg

• Cuisse confite 4.40€/pièce

• Os de canard confits (la poche d'1kg) 6,80€/pièce

TARIFS PRODUITS FRAIS                       

2025-2026

Il est souhaitable de commander 10 jours à l'avance

Point de 

Livraison

CANARDS

FERME DE LARCHER

Larcher- Labastide Murat- 46240 CŒUR 

DE CAUSSE

Tel: 05.65.31.10.39 

Nos canards sont élevés à la Ferme, gavés au maïs et transformés à la Ferme. Nos produits seront disponible 

en fonction de nos stocks (selon l'évolution)

L'abattage se déroule tous les mardis et mercredi d'octobre à mai, Les produits frais sont disponibles, sur commande, le jeudi, et les 

produits cuisinés le vendredi à partir de 14h

Ces tarifs sont appliqués à compter du 1/10/2025. Ils sont succeptible d'être modifié en fonction de l'évolution

RESERVEZ A L'AVANCE AU 05.65.31.10.39 ou par mail : commandes@fermedelarcher.com



Nom 

Télephone

Mail

Choisissez votre colis : ( sous vide) QUANTITE

Colis à 15,90€ / kg (colis d'environ 7-8 kg)
Composé de : 

• 1 Gigot : □ entier □ raccourci □ tranché

• 1 Epaule □ entiere □ désossée, roulée et ficelée

• 1 Ensemble de côtelettes

• Collier et poitrine

Colis à 17,90€ / kg (colis d'environ 6-7 kg)
Composé de : 

• 1 Gigot : □ entier □ raccourci □ tranché

• 1 Epaule □ entiere □ désossée, roulée et ficelée

• 1 Ensemble de côtelettes

POSSIBILITE D'AGNEAU ENTIER OU DEMI NON DECOUPE A 13,00€/kg

Colis d'environ 7kg (sous vide)

Composé de:

● 1 roti +  ~ 1kg de blanquette + ~ 1kg de saucisse de veau

● le reste en escalopes et en côtes

Option: 
● Tête de veau 12,50€/kg
● Filet de veau (quantité limité) 30,00€/kg

● Pavé de veau 20,50€/kg

Colis d'environ 5kg

Composé de:

● ~ 2,5kg de préparation haché + ~ 2,5kg de steack

Colis d'environ 10kg

Composé de:

● ~ 4,5kg de préparation haché + ~ 4,5kg de steack + 1 rôti

Option: 
● Bourguignon (paquet d'1kg) 12,50€/kg
● Côte de bœuf (quantité limité) 30,00€/kg
● Préparation hachée de bœuf 13,90€/kg

 
Il est souhaitable de commander 10 JOURS à l’avance

VEAU "ROSE" RACE AUBRAC ELEVE SOUS LA MERE          Colis à 15.50€/kg

BŒUF RACE "AUBRAC"            Colis à 15,90€/kg / Choisissez votre colis : (Sous Vide) 

TARIFS PRODUITS FRAIS                       

2025-2026

AGNEAU FERMIER DE LA FERME DE LARCHER

RESERVEZ A L'AVANCE AU 05.65.31.10.39 ou par mail : commandes@fermedelarcher.com


